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Orden de CE- Fecha de Fecha de
compra: 20240002759735 emision:  0012-2024 aceptacion: 09-12-2024
Estado de la Revisada
orden:
FEIJOO
Nombre Razén PALACIOS
comercial: social: DANIEL RUC: 0105113807001
RAFAEL
Nombre del
representante
legal:
Correo Correo
electronico el electronico
representante dafera 88@msn.com de I dafera 88@msn.com
legal: empresa:
Teléfono: 0995485359 074215719
. . Cadigo de la Nombre de la
Tipode o | NUmerode »,0,681128 | Entidad 210358 | Entidad BANCO DEL
cuenta: cuenta: . . . . PICHINCHA
Financiera: Financiera:
Entidad CONAGOPARE . . 07-2871469 07-2868121 07-
contratante: AZUAY RUC: 0160038830001 | Teléfono: 2864649
Persona que JONNATHAN . Correo
autoriza: QUINONEZ Cargo: PRESIDENTE electrénico: apacurucu@conagopareazuay.gob.ec
Nombre
funcionario Correo .
encargado AJUPA electronico: alipabus@yahoo.com
del proceso:
Provincia: AZUAY Cantoén: CUENCA | Parroquia: TOTORACOCHA
Direccion Calle: ALTIPLANO | Nimero: 3-70 Interseccion: HUALCOPO
Entidad: s ) 07-2871469 07-2868121 07-
Edificio: Departamento: Teléfono: 2864649
Horario de
recepcion de Viernes 13 de Diciembre de 2024 a las 12:30
Datos de mercaderia:
entrega: Responsable de
recepcion de Jessika Cobos
mercaderia:
Direccion de Chozon de CICA, ubicado en la Av. Cumandd y Calle Tabaré
entrega:
Observacion:

Los pagos de la presente orden de compra se realizaran con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de la
Entidad Contratante, relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria debera
certificarse por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA., de ser el caso.
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Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera que
esté habilitada para recibir transferencias por parte del Estado.

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicara la
multa conforme lo establecido en el articulo 71 de la Ley Organica del Sistema Nacional de Contratacion Pablica y la

normativa legal vigente. La aplicacion de la multa estara a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con el

retraso.

Esta orden de compra esta sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco suscrito
con el SERCOP y el respectivo pliego del procedimiento, los cuales forman parte integrante de la presente orden de

compra.

La entidad contratante esta obligada a ingresar toda la informacion referente a la entrega de los bienes y servicios en el
portal. A las 6érdenes de compra se le aplicaran las mismas disposiciones de la Ley Organica del Sistema Nacional de
Contratacion Publica y su Reglamento, relacionado a contratos, en lo que fuese aplicable.

Funcionario Encargado del

Nombre: AJUPA

Proceso

Nombre: JONNATHAN

Persona que autoriza

Maxima Autoridad

Nombre: JONNATHAN ISRAEL

PREPARADOS, INCLUYE SERVICIO DE MESA

- Actividades que incluye la prestacion del servicio: El proveedor dispondra
de personal suficiente para atender el requerimiento de la entidad contratante,
transporte propio o alquilado para el traslado de los alimentos, debera contar
con los implementos necesarios para mantener los alimentos calientes y en
buen estado para el consumo. El coordinador de servicio, puntualizara
directamente con la persona encargada de la administracion de la orden de
compra, la prestacion del servicio bajo las condiciones particulares descritas en
la presente ficha técnica. El servicio contempla montaje, comedor, manteleria,
decoracion de mesas y personal de servicio que se encargara de la distribucion
de los ments (un mesero por cada 15 personas). La entidad contratante dotara
al proveedor, de un espacio fisico que cumpla con las condiciones de
salubridad e higiene para la adecuada prestacion del servicio. Después de
culminar con el servicio, el proveedor, procedera a realizar la limpieza y
recoleccion de residuos.

- Condiciones particulares de prestacion del servicio: La dotacion del ment
incluira: « Entrada ¢ Plato Fuerte « Postre * Bebida El proveedor ofrecera un
menu variado, el cual mantendra el equilibrio nutricional descrito a
continuacion: Entrada o Sopa : 100 gramos o 200ml, Proteina: 150 gramos,
Carbohidrato:100 gramos, Verduras variadas: 100 gramos, Postre: 80 gramos,
Bebidas Naturales: 200 ml Las ensaladas se presentaran al natural y los
aderezos necesarios como mayonesa, vinagreta, mostaza o salsa de tomate, aji,
etc. se serviran aparte, para que su consumo sea voluntario. La eleccion de la
cartilla de mends, lo definira la entidad contratante de acuerdo a las opciones
presentadas por el proveedor. Opciones que cumpliran las especificaciones
descritas en la presente ficha. La bebida sera jugo natural o gaseosa y café. El
servicio incluye montaje, menaje, comedor, manteleria, decoracion de mesas,
personal de servicio que se encargara de la distribucion de los menus (Un
mesero por cada 15 personas).

- Equipo y herramientas: * Cajones de transporte térmicos * Accesorios para
meseros * Accesorios para mesas * Utensilios para cocinar * Calentadores-
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samovar * Vajilla de porcelana acorde al servicio * Vasos de cristal. « Cubiertos
de acero inoxidable. El equipo y herramientas para el procesamiento de
alimentos, debe cumplir los requisitos establecidos en el REGLAMENTO
TECNICO ECUATORIANO RTE INEN 131 “SEGURIDAD E HIGIENE DE
MAQUINARIA PARA PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS”.

- Forma y requisitos para el pago: El pago por la prestacion del servicio, sera
contra entrega, previo a la presentacion de la factura y acta entrega recepcion
firmada por el administrador de la orden de compra y el proveedor.

- Formacién Capacitacion y Experiencia: Coordinador de servicio.-
Experiencia o conocimiento en atencion al cliente, servicios de catering,
servicio gastronémico, de al menos 2 afos. Jefe de cocina.- Formacion o
capacitacion en conocimientos gastrondmicos, higiene y manipulacion de
alimentos de al menos 2 aflos, experiencia minima de 1 afio; y, certificado de
salud ocupacional emitido por el MSP para la manipulacion de alimentos.
Meseros.- Experiencia o conocimiento en servicio gastrondémico, atencion al
cliente, higiene y manipulacion de alimentos de al menos 2 afios, certificado de
salud ocupacional emitido por el MSP para la manipulacion de alimentos. Los
medios de verificacion seran los certificados de trabajos, titulos o capacitacion,
los cuales deberan ser adjuntados al formulario de manifestacion de interés.

- Frecuencia de pago: » Uniforme acorde al evento y al personal. « Redecillas
para cabello. « Guantes desechables para manipular alimentos (personal de
cocina).

- Infracciones: a) Retraso en la prestacion del servicio (arrib6 hasta 30
minutos después de la hora pactada para la prestacion del servicio, se
adicionaréa 1% por cada 30 minutos adicionales de retraso). b) El proveedor no
cuenta con el equipo minimo e implementos requeridos para la 6ptima
prestacion del servicio. ¢) El personal que presta el servicio no cuenta con el
uniforme y condiciones basicas de higiene. d) El alimento entregado no cumple
con condiciones basicas de higiene y preparacion.

- Jornada: El personal destinado para el servicio, no podra superar la jornada
laboral de ocho horas segun lo estipulado en el Codigo del Trabajo. El
proveedor definira los horarios y grupos de trabajo segun lo solicitado por la
entidad contratante.

- Materiales y accesorios: Todo alimento adquirido por el Estado, ya sean
frescos, procesados o preparados para el consumo humano, asi como para la
prestacion de servicios de provision de alimentos, deben ser unicamente de
produccion o cultivo ecuatoriano, segun la Resolucién N° 34-2015 del
SERCOP.

- Personal: Personal minimo requerido: *1 Coordinador de servicio *1 Jefe
de cocina *1 Mesero por cada 15 personas
- Plazo de ejecucion del servicio: El horario de entrega de prestacion del
servicio, sera definido por la entidad contratante, segun su requerimiento en la
orden de compra generada. El cronograma de entrega, sera programado por la
entidad contratante, de mutuo acuerdo con el proveedor.

- Sanciones: La multa por cada infraccion, sera del 10% del valor total de la
orden de compra. La reincidencia de infracciones, sera causal de exclusion del
Catalogo Dinamico Inclusivo.

- Supervision y administracion: La supervision del servicio estara a cargo del
proveedor quién velara la calidad de la prestacion del mismo. La
administracion de la orden de compra, se realizara por parte de un delegado
técnico (administrador), designado por la entidad contratante, quien verificara
y controlara el cumplimiento de los términos de referencia, para la prestacion
del servicio.

- Transporte: Incluye transporte de alimentos, personas e implementos en
general, al punto de entrega.

- Uniformes de personal e identificacion: « Uniforme acorde al evento y al
personal. * Redecillas para cabello. « Guantes desechables para manipular
alimentos (personal de cocina).

- Areas de intervencion: El lugar para la prestacion del servicio, lo definira
la entidad contratante y su aplicacion sera dentro de los perimetros cantonales.
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